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 Si vous êtes désireux de tout savoir sur le vin, notre site est sans doute celui qu’il vous faut. Cette boisson très populaire est celle qui accompagne les meilleurs mets lors des grands rendez-vous. Ici donc, nous vous permettons d’en apprendre davantage à son propos. Nous abordons entre autres la fabrication du vin et mentionnons également les différents types de vin. Vous verrez aussi quelques astuces pour coupler vos mets avec vos plats préférés tel un pro. Continuez donc votre lecture pour découvrir la suite.
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 Tout savoir sur le vin : Comment c’est fait ?



 Le vin est cultivé dans plusieurs pays du monde notamment en Espagne et en Italie. La plupart des meilleurs vins proviennent de ces deux destinations. Avant d’être consommable, cette boisson suit plusieurs étapes. La première est la culture des raisons, et elle se fait suivant les différentes saisons de l’année. En février c’est-à-dire en Hiver, on assiste au repos hivernal au cours de laquelle la vigne est taillée. L’on pourrait parler de vieillissement des plantes. Au printemps, dans le mois d’avril, on assiste au développement des bourgeons. La sève circule normalement annonçant la floraison qui a lieu entre mai et juin. En été, les fleurs font place aux graines de raisins. Le mois suivant les raisins prennent leur couleur.
 Ils peuvent être rouges ou blanc. C’est aussi au cours de cette période que les raisins perdent leur taux d’acidité. En automne, les raisins sont récoltés. Après ces différentes étapes, la production même commencera. À partir des raisins, on peut faire le raisin de table, du jus de raisins, etc. Le vin puisque c’est de ça qu’il s’agit ici est le résultat de la fermentation des raisins frais. C’est en effet la dernière étape de la vinification, processus de transformation des raisins en vin. Elle est précédée de l’égrappage, du pressurage, de la macération. Les vins rouges sont obtenus à partir des raisins rouges. Le vin blanc quant à lui est obtenu par les raisins blancs ou rouges. Le vin rosé est obtenu avec une macération très courte ou selon la technique utilisée pour la fabrication du vin blanc.











 Différents types de vin



 À la lumière de l’explication donnée plus haut, on comprend aisément que le vin peut être rouge, blanc ou rosé. Ces couleurs sont obtenues selon des techniques de fabrication bien définie. Le vin rouge suit les étapes telles que le foulage, l’égrappage, la macération, la fermentation, l’écoulage et le pressurage. Le vin blanc suit les mêmes étapes à l’exception de la macération. Le vin rosé quant à lui est obtenu avec les raisins rouges dont le jus est incolore ou peu coloré. À ce liquide est appliquée la technique de la vinification en blanc soit la technique de vinification intermédiaire entre le blanc et le rouge.
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 Le symbolisme du vin à travers les siècles



 Les premières traces du vin remontent au Proche Orient, période au cours de laquelle les domaines tels que l’agriculture et l’écriture se sont beaucoup développés. À travers les âges, cette boisson a été le symbole du plaisir des vivants, un instrument de pouvoir, et le nectar des Dieux. Tandis que les humains le savourent pour leur propre plaisir, le vin à travers sa couleur rouge qui rappelle celle du sang confère une part de l’immortalité, et cela se comprends mieux lorsqu’on prend l’exemple d’Oziris et de Dionysos.



 Tout savoir sur le vin : Guide de dégustation pour les nuls



 Vous êtes novice à l’univers du vin et vous pensez peut-être que vous avez besoin d’une initiation particulière pour déguster ? Détrompez-vous. Pour déguster comme un pro, vous avez juste besoin de trois de vos sens à savoir la vue, l’odorat, et le goût. Une simple observation du vin vous permettra de déterminer sa viscosité. L’odorat de son côté vous aidera à déterminer l’arôme du vin. Le troisième niveau de l’examen est sur le plan gustatif, et consiste à déterminer si le vin est acide ou moelleux.


















 Tout savoir sur le vin : Coupler les aliments avec le vin



 S’y connaitre quant aux aliments qui vont avec les vins, c’est consommer cette boisson comme un pro. Bien qu’il existe plusieurs conseils allant dans ce sens, nous vous simplifions la tâche. En effet, pour un parfait équilibre, vous devez connaitre ce que vous mangez et le vin que vous buvez en termes de poids. Si vous mangez lourd, vous devez ajouter un vin léger. Si c’est le repas qui est léger, le vin doit donc être lourd. Le Cabernet Sauvignon est par exemple un vin lourd qui doit être accompagné par un repas simple tel qu’une quiche.
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 Quelques jeux auxquels vous pouvez jouer tout en dégustant votre vin



 Vous profitez d’un bon vin ? Pourquoi ne pas profiter d’un jeu de casino se rapportant à ce thème ? Dans l’univers du casino en ligne, il existe plusieurs jeux français qui sont à thème du vin, et auxquels vous pouvez jouer et gagner de l’argent réel. Entre autres on peut citer Tycoons et Slotfather 2 de BetSoft. La machine à sous Luxury Life est également un excellent titre auquel vous pouvez jouer. Par ailleurs, nous vous conseillons aussi sur ce site sur lequel vous pouvez tout savoir sur le vin de jouer aux variantes du blackjack, de la roulette, du bingo, etc. pendant que vous sirotez du vin ; ces titres sont parfois disponibles avec un bonus de casino et sauront être d’excellents accompagnateurs.
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